“Terroir de persistencia aromatica, expresivo y muy personal” MALL EO L U S D E SAN C H O MARTiN
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“Terroir of persistant aromas, Expresive and very personal” EMILIO MORO
BODEGAS Ano 1985, Emilio Moro ante una de las primeras afiadas de la Bodega
2006 2007 2008 2009 2010 . The year is 1985, and we see Emilio Moro along with one of the first
EH'.E commercial vintages from the winery.
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& WINEENTHUSIAST 94 I 93 94 100% TINTO FINO 2,500 botellas de 0,75 cl.

WinecSpirits @B . HISTORIA / HISTORY

%’/’A"”n anser’s Elaborado con uvas procedentes del Pago de Sanchomartin. Vifiedo de 0,85
Ha de Pesquera de Duero, situado sobre una ladera del margen derecho del

Decanter rio Duero. Produce vinos tanicos y con una demarcada acidez, lo que les hace

ser ideales para su crianza en madera y excelentes condiciones para la
sobremaduracion.

La plantacion se realizé6 en 1964, injertando sobre 110 Ritcher, con puas
procedentes del Clon de los vifiedos méas antiguos de la familia.
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Made with grapes from the Sanchomartin vine plot. A Vineyard of 0.85
hectares in Pesquera de Duero, it is situated on a hillside on the right bank of
the Duero River. The wines produced from this vineyard are tannic with a
marked acidity, which makes them ideal for over-ripening and ageing in oak. It
was planted in 1964 by grafting stock, using the American Richter 110
method, taken from the oldest family vineyards.

ANALISIS DE CATA/ TASTING NOTES

De color rojo cereza picota muy cubierto, de aroma complejo y elegante,
sutiles notas florales que acompanan al regaliz, mora y grosella. Con las notas
balsamicas de la madera perfectamente integradas en el conjunto del vino. En
la boca es célido y goloso, equilibrada acidez y un tanino de gran calidad que
acaricia el paladar. Postgusto calido y de gran recorrido.

An intense, deep cherry-red colour. Complex and elegant aromas, with subtle,
floral notes that accompany the liquorice, mulberry and blackcurrant. The
balsamic notes from the oak are perfectly integrated into the ensemble of the
wine. On the palette it is warm and sweet, with balanced acidity and a great
quality tannin that caresses the palette. A warm finish that goes on forever.

ELABORACION / PROCESS

32 Dias de maceracion en depésitos de 3.000 Kg, fermentaciéon malolactica y
posterior estancia de 22 meses en barrica de roble Francés

32 days of maceration in 3.000 Kg. vats, malolactic fermentation and

Ctra. Penafiel-Valoria, s/n T: +34 983 878 400 W: www.emiliomoro.com subsequent ageing for 22 months in French oak barrels.
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