
 

 

 

 

 
 

 

 

 

Вино: Лис Нерис Шардоне 2015 /Lis Neris Chardonnay 2015 

Сорт: 100% Шардоне 

Регион:  Фриули ,  област:  Изонцо, Сан Лоренцо  

Тип на почвите: Варовик и чакъл върху широк алувиален  слой , разположение лозите  на 60 

метра надморска височина. 

Средна възраст на лозите: 10 години 

Производство: 50-55 HL / ха 

Производство в бутилки:  30.000 (средно) 

Винификация:  Ферментацията протича в резервоари от неръждаема стомана  

при температура 20-22 ° С. Съзряване върху  фините утайки в същия ферментационен 

контейнер  продължава  8 месеца,  с чест батонаж.   

След бутилиране виното се съхранява  за кратък период преди освобождаването му за 

продажба.  

Алкохол: 13/14 % 

Потенциал за отлежаване:  4 - 6 години 

Температура на сервиране:  11 градуса 

Количествено съдържание: 750 мл 


